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HORVATH STEFANIA

GYERMEKEK NEPRAJZI GYUJTESEI

A Jobarat hagyomanyos versenye, a Tantdrgy Olimpiasz, vagy

ahogyan olvasoink becézik, a ,téo”, elsddleges pedagogiai célja az
volt, hogy lehetdséget teremtsink az V—VIII. osztdlyosoknak arra,
hogy — az iskolai érdemjegyeken til — probara tehessék tudasukat,
gondolkodasi készségiiket, altalanos tajékozottsagukat. A kérdések
(atlagban  150—200) feldlelt¢k az Osszes tantargyakat — a  matemati-
katol, kémiatdl a zenéig, sportig ¢és képzOmivészetig —, de az iskolai

értékeléssel  ellentétben, elsésorban nem a  targyi ismereteket  kérték
szdmon, hanem azt, hogy mennyire tudjak bizonyos koriilmények ko-
zott felhasznalni, alkalmazni olvaséink az iskolaban tanult anyagot.

A ,téo” tobbszaz versenyzdje kozil a legjobb 25—30-nak nyaranta
néhany napos  jutalomkiranduldst  szerveztiink, ezen tartottuk meg a
verseny utols6 szakaszat, az elddontét, majd a televizi6 altal is koz-
vetitett zarovetélkedot.

Azért  tartottam  sziikségesnek elmondani néhdny széban a  Tan-
targy  Olimpiasz  lényegét, mert sokak szadmara talan tulzottan  igé-
nyesnek, elriasztonak, vagy éppen fellengzésnek tlinhet az a feladat,
amelyet tavaly — vagyis a negyedik ,téon” — a versenybe iktat-
tunk:

,»...Azok, akik sikerrel oldottdk meg a T.O. harom forduldjanak
feladatait, benevezhetnek a masodik szakaszra, a majus 1-t6l 20-ig
tart6  kutatdmunkara...” — igy hangzik a versenyfelhivas, s a rész-
vevonek egy onallo megfigyelésen, gyljt6-, illetve kutatdmunkan ala-
pulo, legaldbb tiz oldalas dolgozatot kellett Osszeéllitania abbol a té-
makorbol, amelyhez a legtobb tehetséget, kedvet érez.

Jol tudjuk, hogy egy ilyen jellegi dolgozat elkészitése még egye-
temet végzett felndtt ember szamara is komoly feladat, hat még egy
tiz-tizenot évesnek, aki joforman azt sem tudja még, melyik tantirgyat
szereti jobban. Ennek ellenére, mikor — egy kicsit kisérleti jelleggel
— beinditottuk ezt a versenyszakaszt, szinte biztosak voltunk a siker-
ben. Optimizmusunkat két nagy versenyiink — a népviselet-varrds és
jatékgyljtés — eredményei taplaltdk. Meg aztan az el6z0 évi kirandu-
lasokrol  személyesen is ismertiik a T.O. nyerteseit, tudtuk, hogy az
ismeret ¢s értelem mellett kivancsisag és  tettvagy jellemzi Oket, s
hogy a szerkesztdségiink hasznos feladatot teljesit, ha ezt az ifjii mun-
kakedvet és  tehetséget valamilyen nemes cél érdekében  szakszerlien
irdnyitja.

Ez uton is koszonetet mondunk mindazoknak a tudosoknak, mivé-
szeknek, iroknak, pedagoégusoknak, akik témajavaslatokkal, majd koz-
vetlen levelezés Utjan vallaltdk az Onkéntes szaktanidcsadast a Jobardt
kezdeményezésében.

A tobb mint szdz beérkezett dolgozat elképzelésiink  helyességét
igazolta. A  versenyz0k nemcsak megismerték a felfedezés Oromét, s
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talan  életre szo0ld6 vonzddas ébredt benniik a nyelvészet, irodalom, az
allat- vagy no6vényvilag titkai irdnt, de raébredtek arra is, mennyi
felfedezni  valét rejt udvaruk, utcdjuk, sziiléfalujuk hatara, a munka
soran mélyebbé, igazabba valt bennilk a sziil6fold megbecsiilése, sze-
retete.

A beérkezett dolgozatok tobb mint egyharmada a néprajz, népmi-
vészet korébe tartozd témakkal foglalkozik. Ezekbdl valasztottuk ki —
mintegy szemléltet6iil addig is, amig a tobbi arra érdemes kiaddsara s
sor kertil — Kiss Andras itt kovetkez6 dolgozatat.

KISS ANDRAS
(VIL C. oszt.)

A MAGYARLAPOSI FAZEKASSAG

Cslitortokon, a hetivasarban sok szép edényt lehet latni, amely a
helybeli fazekasok tligyességét dicséri. Sokszor megcsodaltam ¢én is a
talakat, kancsokat, ezért hataroztam el, hogy elkészitem a mesterség
leirdsat. A helybeli fazekasok ¢és fazekas asszonyok koziil ozvegy Gés-
par Janosné, Anna néni a legiddsebb. Ezért tole kértem segitséget a
dolgozat elkészitéséhez.

Gaspar Anna néni 64 éves, régi laposi lakos, OGshonos, akdrcsak
férje, akinek csaladjarol mar az 1600-as ¢években megemlékeznek a fel-
jegyzések. Gaspar néni férjhezmenetele, 1927 ota foglalkozik ezzel a
mesterséggel mint férjének segitdje. A férjétdl tudja, hogy ahany Osre
visszaemlékeznek, mind fazekas volt. A munkdjuk lathaté nyomai: a
kert godrei, a nyersanyag leléhelye. A nyersanyag tehdt adva volt,
csak ligyesség kellett hozza, de abban sem szenvedtek hidnyt.

A nyersanyag és beszerzése

Az agyag a héaz kertjében taldlhato. A felszintdl legalabb fél mé-
terre  kell leasni, hogy homokmentes szinagyagot talaljunk. A  szin-
agyagnak az a tulajdonsdga, hogy égetés utan piros lesz, amely ked-
velt ,,parasztedény” szin.

Azonban mivel ez a szinanyag igen pardzs, hamar szétporlik, még
lejjebb kell 4sni, hogy szijjas agyagra taldljunk. Ennek a szijjas agyag-
nak szine nyersen kékes-sziirke.

A fazekasok két godrot is dsnak, hogy nagyobb mennyiségli agyag-
ra talaljanak. Néha eléfordul az is, hogy homokréteg van két agyag-
réteg kozott. Ha nagy mennyiségli agyagra van sziikség, akkor a ho-
mokréteget eltavolitjdk. Egyszerre egy évre elegendd agyag is  gyljt-
hetd. Azért kell egyszerre nagyobb mennyiségli agyagot felhalmozni,
mert frissen nehezen dolgozhato.

Miutdn az agyagot kiastak, talicskara téve az wudvar egy elkeritett
részébe halmozzak fel. Itt télen a dér, nyaron napsiités puhitja, por-
lasztja az agyagot. Hogyha tal sok es0 esik, akkor kénytelenek kat-
ranypapirral befedni az agyagot, mert a sok esd tullagyitja.
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Az agyag elokészitése

Az agyagot felgongyozik, s egy elore elkészitett padocskara teszik,
ahol dsszeverik. Itt drotmeccovel szeletekre vagjdk, s utdna a rezsnyi-
cén megorolik.

Ma mar rezsnyicével Ordlik az agyagot, de régebben csak egy kis
padocskara, deckara tették, s aztdn egy facsokannyal addig verték,
mig az agyagkupac tenyérnyi vastagsagi lett, olyan formdju, mint a
malomkerék. Ezt a lapos agyagdarabot aztdn egy szelovel, kacorral
darabocskakra vagtak, s kiszedték beldle a kdveket, agdarabokat.

Miutdn megtisztitottdk az agyagot, gongyokbe gyurjdk, s ezeket a
gongydket gyengén megaztatjdk, majd pihenni hagyjak, hogy jol dr-
jarja a viz.

Télen a gongydket kevesebb ideig hagyjdk 4zni, mig mdas évszak-
ban estétdl reggelig aztatjak a gongyoket.

Aztatds utin a gongydket padlora tett csihdnzsdkra helyezik, s jol
megtapossak,  drotmeccOvel  szeletekre  vagjdk, majd ismét  megtapos-
sak. Ezt vagy négyszer, 6tszor megismételik.

Egy ilyen gongy6é sulya 8—10 kilogramm. Egyszerre 50—60 kil
agyagot taposnak meg. Ezt az 50—60 kilonyi agyagot egy szakmdnak
nevezik.

Tapotas utan meccovel 1ismét szeletekre vagjak, kézzel megint meg-
gyurjak, s felszabdaljak egyenld rogokbe. A 10g nagysadga attol fiigg,
hogy milyen edényt csindlnak beldle.

Korongolas

A felszabott rogoket a korongasztalra helyezik.

A rogdarabot a korongtingyér kozepére csapjak, s a vizes edénybe
martott kézzel csalogatjiak. Hogy az edény ne fitangjon, mindkét kéz-
zel kell csalogatni.

Ha a r6gdt nem kozépre csaptak, az edény nem sikeriilhet.

Miutan bal kézzel a belsejét sikeriilt elkésziteni, a jobb kézbe ve-
szik a fakést, s a bal kézzel felhuzott edényt felcsalogatiak. A kéz Ova-
tosan, egyenlden, egyiranyban dolgozik.

Ha csosedényt (magas, ,,vékony” edényt) akarnak késziteni, akkor
a fakés ¢és belsékéz segitségével nagyobb vagy kisebb hasat ereszte-
nek. A csésedénynek a hasa adja meg a formajat és nevét.

Az edények fiilét ugy készitik el, hogy bal kézbe veszik a rogot s
a vizes jobb kézzel huzogatjak a fiilet.

Az elkészitett edényt, amely még friss, a szdritopocra teszik, ame-
lyet a lazsafa tart.

Mivel nem lehet hirtelen szaritani az agyagot, el6bb gyenge tlz
mellett hagyjdk, majd fokozatosan melegitenek, mert a szaritohelyiség-
ben tiizelnek is.

A szaritds ideje alatt az edényeket forgatjak, mert ha nem forgat-
nak, csak egyik fele szaradna meg.
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Diszités

Ha szinesre akarjak késziteni az edényt, akkor a rezsnyicén eldre
megorolt fehérfoddel (kaolinnal) beontik.

A fazekasok a fehérfodet a macskamezei banyabol hozzdk. Egy ma-
zsa 2—3 ¢évig is elég.

Az edény ezt a bedntést azonnal beissza.

A fakésr6l lejove agyaglocsbol  szint  (festéket) készitenek. Ezt egy
kis ecsettel, pincussal eldorzsolik, majd wugyanezzel festik az edényre
a piros szinii viragokat.

A virag leveleit tugy festik meg zoldre, hogy veres rezet porkolnek
(égetnek), s fehérfoddel felvegyitve zold szinti festéket kapnak.

Ha a rézporba, amelyet megégetnek, tobb fehérfédet tesznek, akkor
ontéonek is  hasznalhatjdk, amellyel a virdgcserepek zold szinét adjak
meg.

Egetés

Mikor kelléen  megszarad, akkor az  égetékemencét  (korkemencét)
gyenge tlizzel kimelegitik, s a megszaradt edényeket wjrarakva, ko-
sarban kihordjak és belerakjak a kemencébe.

A bérakas ngy torténik, hogy a fazekas kemencekézépre béall s
megkezdi a bérakast. A kemence aljara csOsedény jon, s mikor szinil-
tig van a katlany korbe berakva, a fazekas kijon a kemencébdl, s be-
hajolva az {iresen maradt helyre berakja a maradék csésedényt. A felsd
rendbe jon a laposnemii (tdl), melyet egy kicsit domborira raknak
(mejjesen).

Végil apré cserépdarabocskdkkal befedik a tetejét, s megkezdik a
tiizelést.

A tlzelés faval torténik és gyenge tiizzel, fokozatosan kimelegitve
kezdddik.

Miutan a kemence kimelegszik, a tiizelést hozzdlapitigk a kemence
falahoz. Amikor a befedocserép mar olyan forrd, hogy ha vizzel ,le-
spriccoljak”, pezsegni kezd a viz rajta, a tizelést megkezdhetik béfelé.
Ezt a tlizelést dugoldsnak nevezik.

Amikor a feddcserepek izzopirosok, ¢és a virdgjat kihannya a katlan
szajra, akkor a tlizelés mar elhadhato.

8—10 oraig kell égetni, s 8—10 ora alatt htl is ki az edény. Ezt az
égetést zsengélésnek nevezik.

Miutan kihtilt, a mazasnak szant edényt gelértel bemazoljak. Régen
a mazhoz sziikséges gelétet (Olomanyag) kis agyagszilkével — mérték,
amelyet fontmak neveztek.

A mazt 0Ogy készitik el, hogy 1 font geléthez 1 fetejes font Orolt
békasot kevernek.

A békasot (kvarc kavics) a fazekasok a Rohi patakabol szedik ki.

Ezt az elegyet viz hozzdadasaval a rezsnyicén megorolik, s ezzel
a folyadékkal bedntik az edényeket. A mazzal ledntdtt edényeket is-
mét beteszik a kemencébe, s uUjra kezdik az égetést. Ezt az égetést ugy
végzik, hogy a tiizet hamarabb kozelitik.

Ma igen kedvelik a viragmintakat.
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Ilyeneket Anna néni is talalt ki, de a régieket is szeretik. Igy nem
mennek feledésbe.

Régebben szarvval mintaztak. A szarv vékony felébe tollszarat tet-
tek, s ezen folyt le a festek a szarvbol. Ha csak wujjal priccoltak a be-
Ontetlen talra a fehér, zold szint, akkor tokmagozdsnak nevezték. Sze-
rették a rdzott edényeket is, melyeken a kilonféle szinli festékek Osz-
szefolytak. A szaruval festett¢k a legyezomintat, a femyddgakat ¢és a
tanyér sz¢lén levo csikot.

Termékek

Kancso, tejeskocsog, kis rotyke (1 litres) vagy potras, kétkrajcaros
(3 litres), garasos (4—5 litres), kaposztis rotyke, vizes kanta, csicses
csupor,  fiiles  fazék, csicses korso, romantal, tangyér, persely, virag-
cserép, tejes labas, taliko.

A termékek értékesitése
Az edények arusitisa a  helybeli  hetivasaron  (csiitortokon) — torté-

nik. Ezenkiviil a falusiak felkeresik a fazekast mas napokon is. A ma-
gyarlaposi edényeket a tartossag €s csinossag jellemzi.
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